
LA GIURIA:
Leonardo Di Carlo - Presidente di giuria

Massimo Albanese - Accademico AMPI

Massimo  Alverà - Accademico AMPI

Sandro Maritani - Accademico AMPI

Lorenzo Marin - Pasticcere/cioccolatiere

Alessandro Giudici - Pasticcere/cioccolatiere

Alessandro Ardizzoni - Pasticcere/cioccolatiere

Giuseppe  Zamparo - Pasticcere/cioccolatiere

Mauro Nicoletti - Pasticcere/cioccolatiere

Matteo Spinetta - Cioccolatiere

Massimo Carnio - Pasticcere/cioccolatiere

Vendemiano Sartor - Pres. Prov. Confartigianato
       Imprese Marca Trevigiana

Le squadre dovranno presentare:
• UNA TORTA AL CIOCCOLATO DA FORNO 

• UN DESSERT AL PIATTO millefoglie monoporzione
• UN CIOCCOLATINO alla grappa non stampato

Ogni scuola parteciperà con tre squadre, composte 
da 3 alunni ciascuna, scelti dai professori. 

Il concorso per le scuole alberghiere

Pasticcerie e cioccolaterie presenti
Cioccolato d’Autore - Conegliano

Pasticceria Cioccolateria Max - Treviso

Pasticceria Ardizzoni - Treviso

Pasticceria 300 - Treviso

Pasticceria La Villa Dei Cedri - Valdobbiadene

La Bottega del Dolce - Cornuda

Pasticceria Mauro - Vedelago

Con il Patrocinio di: Con il Contributo di: Con il Sostegno di:

Comune
Di treviso

Piazza dei Signori - Treviso

24/25/26 Novembre 2017

Venerdì 24
Apertura standore 16.00

Esibizioni delle scuole alberghiere
Racconti sul cioccolato a cura dell’Associazione Melograno
Inaugurazione della manifestazioneore 17.00

Assaggio di prelibatezze e abbinamenti ricercatiore 20.00

Apertura standore 09.00

Sabato 25

Lavorazione degli Istituti Alberghieri per la preparazione del concorsodalle 17.00

La Notte Fondente
Degustazione di cioccolata caldaore 23.00

Realizzazione dello Stemma della Città di Treviso scolpito sul cioccolato ore 11.00

Apertura standore 09.00

Domenica 26

Premiazioni dei partecipanti al concorso e consegna dei diplomiore 12.30

Chiusura della manifestazioneore 20.00

Inizio concorso tra gli Istituti Alberghieri. In giuria anche 

Leonardo Di Carlo, campione del mondo di pasticceria.

ore 10.00


